
オリーブ品種 ノチェラーラ　主体　※1

オリーブ産地 イタリア

味 スパイシー、メリハリのある味

香り 刈りたての草、ハーブ香、青いトマト、トマトの茎の香り

用途 野菜のサラダ、トマト料理（煮込み）、貝類、青魚、パン　など

特徴 若摘みしたオリーブによって、ポリフェノールを多く含み

オイルの保存状態をベストに保ってくれる、すばらしいオイル！

オリーブ品種 ビアンコリッラ　主体　※2

オリーブ産地 イタリア

味 調和がとれた気品のある味わいと後味に心地よい苦みがアクセント

香り ナッツのような香り

用途 牛肉、鶏肉、豚肉、魚の白身

根菜類、豆、ソテー

特徴 お肉やお魚などメイン料理にも使えるパワーを秘めたオイル。

エレガンテの名前どおり、上品なバランスのとれた商品。

※1、※2　収穫状況によってブレンド内容や比率が変わります。ご了承ください。

イタリア産EXVオリーブオイル　Selvatica　5L

商　　品 イタリア産EXVオリーブオイル　Elegante　5L

イタリア産EXVオリーブオイル　Selvatica　500ml

イタリア産EXVオリーブオイル　Elegante　500ml

＊こちらは500mlの商品
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保存できる生鮮食材です！SelvaticaとEleganteをうまく組み合わせて、お客様

好みのオイルに仕上げる楽しみもあります。


